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ПРОГРАММА ПО ОСУЩЕСТВЛЕНИЮ ПРОИЗВОДСТВЕННОГО ЛДБОРДТОРНОГО КОНТРОЛЯ

IIроизводственный контроль, в том числе проведение лабораторЕых исследований и испытаний, за собхюлением сzш{итарЕых правил
и выполнеЕием с,rнитарЕо-противоэпидемическr-rх (профилактических) мероприятий в процессе пройзводства хрмения, трatнспортпровки и
реatлизации цродукции, вьтполнеrмя работ и оказания }сл}I осуцествrllяется иядивидуаJIьяыми предприЕимателями и юридическими лицalмив целях безопасЕости для человека и среды обитаяия таких продукций, работ и услуг осущ;ствляется в соответствии со ст, 212
(обязалЕости работодателя по обеспечеЕию безопасцых условий и охраны трудФ)! Трудового кодекса Российской Федералии, ст. З2
производственЕый коптроль Фз (О сФlитарно-эпидемиологическом благополучии паселенияr) от з0 .0з. 1999г. ]ф52 и сп 1.1.1058-01/сп
1,1219з-07 (Оргализация и проведение производствеяпого конч)оJUt за соблюдением сfiIитарIIьD( правиjt и выполЕением сalцитарно-
противоэпидемиqеских (профилакйческих) мероприятий))

Юридические лица и IlIlдивидуальные лредприЕиматели в соответствии с осуществлllемой ими деятельностью обязмы выполцять
требования санитарЕого зalконодательства, а также постztl{овлений, предписалий, санитарно-эпидемиологиqеских зактtюqений должtlостных
лиц, осуществляемЬIх государствеЕяый саЕитарЕо-эпидемиологический надзор в т.ч.:
-разрабатывать и пРоводйть сalнитарЕо-Эпидемиологйqеские ( профилактические) мероприятия
-обеспечивать безопасцость д.lя здоровья человека выполrяемых работ и оказываемых услуг
-осуцествJIrlть проИзводствеIшый коЕЦ)оль! в т.ч_ посредстВом проведеlrия лабОраторньD( исследоваIJий и испьпалий, за соб,тюдеЕием
санитарпьD( прaвил и проведеЕием сatвитарпо-противоэпидемических ( профилактических) мероприятий при выпоJпIениll работ и окa!зании
УСJ-Iуг и т.Д.

ЛабОРаТОРltО-ПРОИЗВОДСТВеЕВЬй Koцrpolrь проводится юридическйми лицами и лндиви,цуaшьвыми предпринимателями в соответствии с
осуrцествляемой иМи деятедьностью по ОбеспечепиЮ контроля за соб,rюдеЕием саЕитарных црaвил й гигиепических Ilормамвов-

I]елью проведевия дutнItого котlтроля является обеспечспие безопасЕых условий осуществлевия лечебно-диаt.ностического процесса
для пациеЕтов й медицинского персонала.

Программа производствеЕЕого Rонтроля осуществJIяIется пре.щIриЕимателями пли юридrческйми лицaми до ,lачала осуществлеЕия
деятельвости, а дJIrI цредприцимателей и fuридических лиц уже осущестыIяющих деятельность Ее поздЕее трех месяцев со дня введевия в
действие Iiастоящих смитарЕьD( правил, при измеЕеIIии вида деятеJIъIiости в разработанвую црограмму лабораrоряого KoHTpoJUI вIIосятся
измеЕеIlия! допоJшения.

разработаянм программа производствеЕIlого koнTporlrl )пверждается руководителем оргalцизаций.



1. общпе сведепп" об обьеrсге пропзвод"r"""""1 J;,;:нтýIьная 
зо''пска

IIsцмеЕо}аЕце цредрплтпп! МБДОУ (ДетскIs с4д.}ф9lD
РуководЕтеJьз завед,lоlца.' Камбулаmва Сапдат BaJuD(mroBEa
Юрцдпческпй qдрес: P,I|" г. Махашша, ул. Мапцова, 136
Фаrсгпческий адресr РД г. Махака.па, ул. Магпдова, 136
Впд деяте,lьпостп, вьшо"'lпяемых рдбот, окдtыЕдемшr ус.Jцrг: восшЕатеJБЕо- образоватеJьIlм деяrqпьцость в сфере дош<оьпоm
образовшrЕя детей с 2_х до 7-ми леr
Ко,лпчесгво работающш: 34 человоr персоIIаJI4 в том чисJIе отцосщлхся к д9кIrепlому коцтЕЕIеЕry:
КолпsесгЕо дстей: Bcelo 1Зб
Оцпс&цпе здrппй п соор).жеЕпf, обьекте:
Здапие: детскd сад Nq9l cogroEI из 2-х корпусов по 1- этатоtого и 2-х 9Iаждою здашrя общей п,lощqЕю 746 кв.м. На rcppи'lopt-ш
УстацоВлецы бес€д(а, пасо.пrшIы. Сц'оевпе мрrrишое. ПосцrоеЕы по типовому про€кгу в соотвЕтствип с са.штарпъпm правилаалл. Год
постоft@ 1959г.
Каtrацдзаrшя цеrrтрол азов&ЕЕаJt.

Водооrабжевпе холо,щое ц г.оряtIее - цеtггралЕзоваmrое.
Спстема отоrшецвя - цеЕтраJIпзовавЕое.
ВедrшrяIця есrествеЕЕаll ц цсlý/сgrвеЕЕая с MeхаEпllecкrlм поб]пкдешtем в соответствиц с госТ.
ОсЕещеЕле еcrЕствепЕое Е искусствеIIЕое (комбIff Еровашrо€).
Террlторлr - огорожепа, асфа,ътировава, оавсщfiа, бJвюустроепs. оборудова.Еа игровыми площа,щамц, песочшцами, бес€.щой.
Общ&r rдр&кrcрпФпкl пропrводсI?&;
Еабор производствепны! п ЕспомогдтýrьЕп помещецd п адмццпqтратIЕЕо- бытODые помощеriпr: 2 trввкяя гругша, мlиддия
грушlа' средяя гр}ш4 2 старпие гр5rпrшr, по.цоговдIелыiая групца, медицщсrtпй мбrлrет, кабщЕI завед)/Iоцей, пищблоц сап/lзlш,
буфстпая, уrсшапьltаJl, сдa[JIьц.ц, пгровая, сав/lзел для персовала. Кровати соогветtтвуют росту дето*, Рассfttцовка цроватей
обеспеивает свобоЕ,й проход детей междa цроватямЕ, цроватr(мI{ Е наружЕдм Фепами, кроватямц и 0тOIштельцьБ{Е цриборами.
Коrпчество кроватей cooIBelETByeT коJIшIеству дsгей, Еаходяцщ(с, в ц)уппе. Все помещепия оборудованы, ооЕащепы в соответствип
сдштарщD( норм п правил
ВЕуФеццяя отдеJка и квадrатура всах помещешd сооltsЕIýтвует Саrштарвr,ш щившrам СП 2.4.Зб48-20 (СаштsрЕо _

ц{демиологЕtЕскЕе ц>ебовапия к оргаяrваItпям восцЕтЕtЕшt п облешля, отдлrа п оздоlювл9ЕЕя дЕI€Й Е молоде]iки))
В ппцебдокч потоЕlоgfь собJЕодаgIся. Всi оборудовавис и кухояrая мебеJБ соответотвует мощостлrr. IIшце5доr лощоrБЕой
орrа.щзацшr борудовав ясобходшыrс теrшолоIЕIIески!4 холо.щ.JIьЕым и rdоеЕfi,ш оборудовшшем. Все техцич9скос и холодильЕое
борудова_шле исправно.

Отвеrctъсшьй зl проведспце пропзводстDоппопо копцrоJtя: завхоз



0тветственныйt за проведенIlе проиЗl}0/IсIl}енtlого контролЯ ,llal) t<aбttHettttt ttt,t)tltlttllCKLtrl СеСll1РU.

2.Перечень должностей

работников, подлежащих медицинским осмотрам9 гигиеническои подготовке

}0. Работы в дошкольных
lбразовательных

)рганизациях, домах
эебенка, организациях для

цетей-сирот и детей,
Jставшихся без попечения

родителей (лиц, их
заменяющих),
образовательных
организациях интернатного
типа, оздоровительных
образовательных
организациях, в том числе
санаторного типа. детских
санаториях,
круглогодичных лагерях
отдыха. а также
l

|социальных приютах и
I

[ломах престарелых

1 раз в год ]ерматовенеролог
Эториноларинголог
]томатолог
kИнфекционист

)ентгенография грулной
(летки
4сследование крови на
:ифилис
Иазки на гонорею
Исследования на
цосительство возбулите:rей
кишсчных инфекций и
]ерологическое
сбследование на брюшной
rиф при постуI]лении на

работу и в дальнейшем - по
эпидпоказаниям
Исследования на
гельминтозы при
поступлении на работу и в

дальнейшем - не реяtе i
|раза в I,од Jlиоо по

Ьпrдпопurаl]иям

3аболевания и бактерионосительство: 
]

1) брюшной тиф, паратифы, сальмонеллез.

цизентерия;
2) гельминтозы;
З) сифилис в заразном периоде;
4) лепра;
5) заразные коrltные заболевания: чесотка,
трихофиr,ия. микроспория, парша, актиномикоз" с

изъязвJIениями иJIи свищами на открытых частях

тела;
6) заразные и деструктивные формы туберкулеза

[егких. внелегочный туберкулез с наличием

Fвишtей, бактериоурии, туберкулезной волчанки

|rrчu, pyn,

|7) 
.о*rор., (все формы) - только для работников

Рrел"чи*rских и детских дошкольньIх уlрежлений,
[rепосредственно связанные с обслуживанием

[деlей - l{a срок проведения лечения
l-
|антибиотиками и получения отрицательньtх

Результатов первого контроля.
18) озена

14. Работы в организациях
пишевой промыlпленности.
молочных и раздаточных
пунктах, на базах и складах
продовольственных

1 раз в год Щерматовенеролог
Эториноларинголог
]томатолог
еИнфекционист

?ентгенография
-рудной клетки
Исследование крови на

эифилис
исследования на

3аболевания и бактерионосительство:
l) брюшной тиф, паратифы, саIIьмонеллез,

цизентерия;
2) гельминтозы;
3) сифилис в заразном периоде;



ol]apoB. где имеется
,онтакт с пищевыми
tродуктами в процессе их
:роизводства, хранения,
lеаjlизации. в том числе

,аботы по санитарной
бработке и ремонту
нвентаря, оборудования,
акже работы, где имеется
онтакт с пищевыми
родуктами при

ранспортировке их на все
идах транспорта

l оситеjl ьство возбудителей
iиш]ечtlых инфекций и
]ерологическое
эбследование на брюшной
гиф при поступлении на
эаботу и в дальнейшем - по
)пидпоказаниям
Zсследования на
-ельминтозь] при
lосlуплении на работу и в
Iальнейшем - не реже 1

)аза в год либо по
)пидпоказаниям
иазок из зева и носа на
]ацичие патогенного
;тафилококка при
tостчплении на рабоrу. в

1альнейше\,l - по
ч{еДИЦИНСКИМ И

)пидпоказаниям

1) лепра;
5) педикулез
5) заразные кожные заболевания: чесотка,
грихофития, микроспория, парIпа, актиномикоз с
изъязвлениями или свищами на открытых частях
гела;
7) заразные и деструктивные формы туберкулеза
пегких, внелегочный туберкулез с наличием
эвипlей, бактериоурии, туберкулезной волчанки
тица и рук;
3) гонорея (все формы) на срок проведения
цечения антибиотиками и получения
)трицательньж результатов первого контроля;
)) инфекции ко)ltи и подкожной клетчатки -
голько для работников акушерских и
(ирургических стационаров, отделений
lатологии новорожденных, недоношенных, а
гакже занятых изготовлением и реализацией
Iищевых продуктов
[0) озена

2.Перечень должностей

работников, подлежащих медицинским осмотрам, гигиенической подготовке

ль Ф. и. о. !олжность Год рожд. Кратность прохождения
Медицинских осмотров

Кратность прохоя(дения
гигиенического обучения

l 1 раз в год 1разв2года

Перечень долхtностей согласно прилояtенному списку.



3. Перечень химических веществ, биологических, физических и иных факторtlв, в отношении

которых необходима организация производственного контроля.

J\ъ объект исследований определяемые показатели Периодичность

проведения

контроля

Нормативы ответственное

лицо

1 Территория детского сада Благоустройство, санитарное состояние

территории. Периодичность уборки

территории.

Оборудование

мусоросборников.

площадки

Регулярность вывоза (утилизация)

отходов.

раз в месяц

ежедневно

сп 2.4.3б48-20 Заведующая

Хамбулатова С.В.

завхоз

2 Состояние водоснабжения Проводить микробиологические

исследования:

- водопроводной воды;

-кипяченой воды;

- готовых блюд- 2 наименования

- смывы посуды и объектов внешней

среды,

- исследование песка песочниц на

участках на наJlичие яиц гельминтозов.

l раз в год

( июль)

1 проба

l проба

2 пробы

2 раза в год

l раз в год

l раз в год

сп 2.4.3б48-20

3 Соблюдение санитарцо-

противоэпидемического

-маркирование_ емкостеи, инвентаря,

уборочного инвентаря, режим уборки

2 раз в неделю сп 2.4.3б48-20



(ежедневная и генеральная),

дезинфекционный режим.

-Режим сбора, хранения и 
.вывOза

отходов (утилизация)

2 раз в неделю

Санитарное содержание

помещений

- Соблюдение чаQтоты проведения

генеральных уборок

-соблюдение проведения уборки

помещений

-испOльзование моющих и

дезинфекционных средств

-качество уборки

1 раз в неделю

Ежедневно

Ежедневно

2 раза в неделю

Соблюдение частоты мытья и протирки

окон (стекол)

Состояние обеспечения уборочного

инвентаря, моющими и

дезинфекчионными средствами,

условия их хранения. периодичность

выдачи моющих средств

2 разаь год

l раз в месяц

сп 2.4.3б48-20

Организация питанl|я

Входной контроль качества

бsзопасности сырья

храшепие

Проверка
подтверждающих

документов,
происхождение,

качество и безопасность продуктов;

(визуальный осмотр, органолептика)
Контроль нzшичия правильности

сопроводительной
поставщика

(изготовителя) на прOдукты питани_rI и
продовольствецное сырье, контроль
правиJI ьности маркировки продукции

соблюдением правил

При поступление-
кa)кдая партия

При поступлении
каждаJl партия

ежедневно

ежедневно 1 раз в

сп 2.4.3б48-20
СанПиН Z.3/Z.4359a-20
ФЗ ЛЪ 29-ФЗ от 02.01.2000г.
технический

таможенного союза Тр Тс
034/2013 от 1 мая 2014г (о
безопасности мяса и мясной
продукции)
ТР Тс 021/20ll "о безопасности
пищевой продукции"



товарного соседства
Условия и сроки хранения сырья
(температура, влажность в холодильной
камере);
Наличие измерительных приборов
(терплометров, психрометров), ведение
журналов
Выборочный контроль сырья по
показателям безопасности.

сутки

i развбмесяцев

Ежедневно перед
начаJlом работы

Контроль за

продуктов:

доставкои пищевых

- напичие договора на поставку

продуктов транспортом поставщика;

- соблюдения режима темпераryрной

доставки скоропортящихся продуктов,

- оборулование автотранспорта. Его

содержание ( проведение влажной

уборки и дезинфекции);

- нчuIичие спецодежды и санитарной

книжки у экспедитора

Контроль за нzLпичием

сопроводительных документов,

удостоверяющих качество и

безопасность сырья и готовой

продукции

Контроль за условиями и сроками

хранения продуктов питания

Контроль за технологией

приготовления готовых блюд,

Постоянно сп 2.4.3648-20

СанПиН 2.З lZ.4.359 0 -20



наJlичием технологич€ских карт.

Проведение оценки качества готовых

блюд

Поточность

производствецных процессов

Наличие (отсутствие), общих встречных
пересекающихся потоков сырья,
полуфабрикатов, готовой продукции,
инвентаря, тары.

раз в квартал сп 2.4.3648-20

СанПиН 2.3 12.4.з590 -20

Ведение рабочей

документации по вопросам

санитарии, гигиены,

технологии производства

продукции, разультатам

бракеража,

Полнота, правильность
своевременность оформления
(ведения) документации, соответствие
требованиям санитарных правил, норм
и гигиеническим нормативов.
Осуществления контроля за
температурно-влажностным режимом в
складских и производственных
помешениях

1 раз в месяц СанПиН 2.3 /2.4.3590-20

6 Медицинское обеспечение

оценка состояния здоровья

Оснащение

оборудованием,

препаратами

медицинским

лекарственными

иметь план лечебно-

профилактических и оздоровительных

мероприятий.

Ежегодный анаJlиз лечебно-

оздоровительной работы и состояние

здоровья детей.

При установке

ежедневно

сп 2.4.3б48-20

сп 2.1.3б78_20



обеспеченность

медицинским

оборудованием

Проведение профилактических

осмотров детей декретированных

возрастов по графику.

наличие комплексного плана

оздоровительных мероприятий для

кокдой возрастной группы.

Проведение и контроль эффективности

закаливающих процедур.

Контроль за утренним приемом детей.

Осмотр детей на педикулез

Организация и проведение санитарно-

противоэп идем иологических

мероприятий при карантине.

Работа по формированию здорового

образа жизни с персонrrлом и детьми,

организация дней здоровья,

Физкультурных досугов, соревнований.

Спортивных праздников, веселых

стартов и т.д

наличие гигиенических заключений на

вновь приобретенное оборулование

Санитарное содержание

7 Обеспечение условий

учебно- воспитательного

процесса

Оснащение оборулованием, правильная

расстановка мебели

осуществляется в соответствии с

сп 2.4.3648-20



санитарными правилами.

Правильное рассzDкивание детей в

соответствии с возрастом. Производить

маркировку мебели

Правильное

технических средств обучения

естественному и искусственному

освещению

Выполнение требований режима дня и

учебных занятий

Проводить контроль и

физического воспитания

соблюдение

дезинфекционного режима

Контроль за приобретением и

использованием дезсредств.

Наличие свидетельства дезсредства,

метод указания по их использованию,

протокол исследования действующих

активных веществ.

Условия хранения дезинфекционных

средств:

-режим побудительной вентиляции

-нzulичие хранилища' помещения для

разведения и раздачи рабочих

раствOров.

Контроль проведения

дезинфекционных мероприятий:

При получении

партии

2 раза в неделю

l раз в неделю



9 Химические средства для

дезинфекции

Содержание действующих веществ Каэкдая партия сп 2.4.3б48-20

10 Проведение дезинсекционных

и дератизационных работ

Изменение численности грызунов и

членистоногих, имеющих санитарно-

гигиеническое значение

l раз в месяц СанПиН 2.4.1.3049-13

сп 2.4.з648-20

11 Соблюдение режима работы с

пэвм
-нчшичие специаJIьноЙ мебел и

-нrLпичие заземления оборудования

-нzLпичие экранов

-нztличие гигиенического сертифи ката

( заключения)

-н€Ulичие кондиционера

-правильность

оборудования

расстановки

-напряженность электрополя

-плотность магнитного потOка

-поверхностный электростатический

потенциzlJI

1 раз в год

l раз в год

1 раз в год

При приобретении

l раз в год

сп 2.4.3б48-20

СанПиН 1.2.3б85-21



-уровни положительных и

отрицательных аэроионов в воздухе

помещений.

L2 Оценка условий труда -Обеспечение и наличие спецодежды

Наличие гардеробных для верхней

одежды, шкафов для спецодежды,

санузлов,. Наличие специrtльно

выделенног0 помещения для приема

пищи.

Постоянно сп2.4.3648_20

СанПиН t.2.3685-2l

13 Условпя труда на рабочем

месте

-микрокJIимат (тем пераryра, вл€Dкность,

скорость двюкения возлlха)

-уровни 0свещенности естественной,

искусственной

pilЗa в год

раз в год

сп 2.4.3б48-20

|4 Наличие медицинскллх книжек

у всех работпиков с

результатами медицинских

осмотров и гигиеническог0

обучения, своевременность

прохождепия.

Внесение результатов медосмотров

прививок против дифтерии

(однократно), ВГВ

( двlхкратно).

обеспечение пOлноты и

свOевременности прохождения.

Составление списков работников,

подлежащпх периодическим

медицинским осмотрам

Контроль за прохождением

медицинских осмотров при приеме на

рабоry.

Контроль за соблюдением графика

Ежегодно

МИНИСТЕРСТВО
ЗДРАВООХРАНЕНИJI
россиЙскоЙ
ФЕДЕРАЦИИ

прикАз
от 28 января 2021r г. N 29н

ОБ УТВЕРЖДЕНИИ
ПОРЯДКА ПРОВЕДЕНИlI
ОБЯЗАТЕЛЬНЫХ
ПРЕДВАРИТЕЛЬНЪЖ И
ПЕРИОДИЧЕСКИХ



прохох(цения медицинских осмо]pов,

отстранения от работы при

несвоевременном прохождении.

Подготовить поименные списки

работников(должностей)" подлежаших

гигиеническому обучению

Организация гигиенического обучения

Контроль за гигиеническим обучением

вновь принятых.

i раз в год

l разв2года

постоянно

МЕДИЦИНСКИХ
осмотров
РАБОТНИКОВ,
ПРЕДУСМОТРЕННЫХ
ЧАСТЪЮ ЧЕТВЕРТОЙ
стАтьи 213

ТРУДОВОГО КОДЕКСА
россиЙскоЙ
ФЕДЕРАЦИИ, ПЕРЕЧНЯ
МЕДИЦИНСКИХ
ПРОТИВОПОКАЗАНИЙ
К ОСУЩЕСТВЛЕНИЮ
РАБОТ С ВРЕДНЫМИ И
(или) опАсными
ПРОИЗВОДСТВЕННЫМИ
ФАКТОРАМИ, А ТАКЖЕ
РАБОТАМ, ПРИ
ВЫПОЛНЕНИИ
которых
проводятся
ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ
ПРЕДВАРИТЕЛЬНЫЕ И
ПЕРИОДИЧЕСКИЕ
МЕДИЦИНСКИЕ
осмотры

15 Ведение рабочей

документации по вопросам

Полнот4 правильность и

свOевременность оформления (ведения)

ежедневно сп 2.4.3648-20



санитарии, гигцены,

стерилизации медицпнскоIо

инвецтаря

документации, соответствие

требованиям санитарных правил, норм

и гигиеническим нормативов.

Осуществление контроля за качеством

стерилизации и работой

бактерицидного оборудования

тЕхнологиttЕскдя схЕмА IIроизводстввнного процЕссА

Закупка пищевых продуктов ( продовольственного 
"rrр"" 1

ТранспорТировка пищевых продуктов(продовольственного сырья)

Приемка Пищевых продуктоВ (продовольственного сырья)
Хранение пищевых продуктов (продовtrльственного сырья)

Хранение суточного запаса пищевых продуктов (;ырьФ

ПодготовКа сырья к производству ( первпчная обработка сырья)

Контроль качества и безопасности готовых изделшй

охлаяцение и хранение готовой пролукции в экспедиции



4. Номенклатура, периодичность и объем лабораторнOго контроля.

м объекm uсслеlованuя
Определяемый показатель Перuоduчносmь

объе*l

uсслеlованuй

за 1 zol)

Нор"uаmuвньtй

dоку.uенm

1

IпuКpol<J,lIL]иaIn

Физические факторы:

1.1. Скорость движения
влажность

воздуха, температура,

Искусственная освещенность

Электромагнитное поле

Шумовые п"о",
спальная).

2ржа в год 20
СанПиН |.2.3685-

21

1.2.
Освеu4енносmь

1раз в год 15

1.3 эмп
ко]ипъюmерьl 1раз в год

СанПиН 1.2.З685-

21

1.4 Шу.
l раз в год

СанПиН 1.2.З685-

21

2

Boda
Микробиологические иссJ Iедования:

2.1. М икробиологические пок€tзатели

смывы с помещений

l раз в год 4

СанПиН |.2.з685-
2l

2.2 Санumарно
паразаmOлоzuческuе
асслеdованuя ( в
пuu4еблоке, dеmскае
mу aa,Ie mtble кол|наmьц
ц9срц с песочнuц.)

2 раза в год 20 проб

СанПиН 1.2.З685-
21

2-з ClпbtBbt на БГКП с
паulеблока u с "цеd
кабuнеmа

\,мьltsы на Dt ltl_j

l раз в квартал
| СанПиН 1.2.3685-

40 ппоб l,|21



смывы с чистого белья

-КМАФАнМ
- Бгкп
- S аurеus
- Proteus
Тlо-пгдgчliр El'г {d сяпьt{OнеЛлы

2 раза в год 20 проб

СанПиН i.2.З685-

21
z.4 Бельевой рехсuл,

4 раз в гол 8 проб

СанПиН 1.2.3685-
21,< Гоmовая праdукцuя: бак

uссJлеdобанае.

СанПиН |.2.з685-
2|

на ка,rорийность
химический состав

2 раза в год
2 раз в год

4 проб2.6 Гоmовая проаукцuя

1 раз в квартал 4 проб СанПиН 1.2.3685-

21
2.7 fезuнфuцаруюuluе

среdсmва

Щез. средства на санитарно-химические
показатели

5. Перечень форм учега п отчетностш по вопросам, связанным с осуществJIснп€м пIюизводств€пного

контроля,

Хtурнал учета работы бактерицидной лампы,

Журнал )п{ета аварийных ситуациЙ и ремонтных работ,

Журнал KoHTpoJUI температуры и влажности в холодильных камерах

Журнал лабораторно-производственного контропя водоснабжени,I,

Журнал контроля качества готовой продукции

хdурнал мойки и дезинфекции оборулования и инвентаря,

Журнал осмотра рук на гнойничковые забOлевания (журнаJI здоровья),

журнал учета прохождения медицинских осмотров,

Журна_u контрOля качества питьевой воды,

Журнал контропя поверочных оборудований,



б. обязанностп Юридt ческпХ лхц и rlндпвrlдУальных предпринпмате,lей прп осуществJlенrlп

проllзводственного контроля

При выявлении нарушений санитарных правил на объекте производственног0 KoHTpoJUl должен принять меры,
цаправленные на устрirнение выявJIенньIх нарушений и недопущ9ние их возникновения, в том числе:

- приостановить лпбо прекратить свою деятеJIьность;

- преIФатить испоJIьзовilние в производстве сырья, материаJIов не соответствующих установJIенным цlебованиям;
- инфорМировать территориаJIьньlе органы Роспотребнадзора по РД о мерах, принятых

по устрдIепию нарушений сапитарньж правип

7. Перечень возмоrкных аварпйных сптуацrlй, связанных с остановкой проIlзводства ш наруш€цпем

т€хнологцческих процес€ов

Ns Наименование аварийных ситуаций

Авария на вOдопроводе, отключение воды

Авария на канализационной сети

Отключение электричества

выход из строя технологического и холодильного оборудования

отключение отопления, выхOд из строя отопительной системы

1

2

з

4



8. Перечень нормативных документов, выполнение требованпй которых обязатеJlьно при осуществJrенпrr
ОТДеЛЬНЫХ ВИДОВ Д€ятеJIьности, выпо,rненип работ и оказанUе услуг, IIредставляющих потецциальную опасность

для человека.
1.Федеральяый залоЕ от З0.0З_99 ],l! 52-ФЗ (О саrитарно-эпддемиологическом блаIопол)лии яzюелеtlияD.
2. мИнистЕрство здрАвоохрАнЕниJI россиЙской ФЕдЕрАции прикАз от 28 япваря 2021 г. N 29в
ОБ УТВЕРЖ,ЩНИИ ПОРЯДКА ПРОВЕlЕНИJI ОБЯЗАТЕЛЬНЫХ ПРЕДВАРИТЕJIЬНЫХ И ПЕРИОДИЧЕСКИХ МЕДИЦИНСКИХ
осмотров рАБотников, прЕдусмотрЕнных rIАстью чЕтвЕртоЙ стАтьи 2 I з трудового кодксд россиЙской
ФЕдЕрАции, пЕрЕчlfi мщлд4нск]д( противопокАзАний к осупIFствлЕнию рдБот с врЕд]ыми и (или)
ОПАСНЫМИ ПРОИЗВОДСТВЕННЫМИ ФАКТОРАМИ, А TAIOKE РАБОТАМ, ПРИ ВЬПОЛНЕНИИ КОТОРЫХ ПРОВОДЯТСЯ
ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ПРЕДВАРИТЕJЪНЫЕ И ПВРИОД4ЧЕСКИЕ МЕД4lЦ,fiСКИЕ ОСМОТРЫ
З. СП 1.1.219З-07 ИзМеЕеfilrя и допоJIЕения N 1 к саrтитарrrым правшrам "Оргапизацrтя и проведеЕие производствецЕою коЕтроля за
СОб.тОДеЕпем сФ тарIIьD( прЕвIlп r выполвеflием сzшитаряо-протцвоэIтидемических (профилактических) мероприягиЙ. СП 1.1.1058-01'
4. сп з.5.з,з22з-|4, сАнитАрно-эпидЕмиологичЕскиЕ трЕБовднIUI к оргдниздциии провF r[Fнию
ДЕРАТИЗАЦИОННЫХ МЕРОПРИЯТИЙ,
5.Профилактика паразrrгарньD( болезЕей па территории Российской Федерации Сдrиmрно-эпидемиологи.Iеские прzвила и Еормативы

савпин з-2.]215-14
6.СП 3.1.958-00 < Профrалатоика вирусньпr гепатитов. Общие тебоваlия к эппдемпологическому rrадзору за вцрусЕыми гепатиIами)
7. СП З.5.1378-0З < СаI!tт4рllо-эпидемиолотrачесме требовапия и осуществлеяие дезиЕфеIqIиояной деяl€льqосп.Ir)
8.СапПиН З.1 1.2521-09 (Прфилактика холеры. обпце требовшllUI к эпидемиологическому ЕадзоруD
9.СщtfuН 2.2.0.555-96 (Гигпеюiческие требоваIIия к условиям труда жerшця))
10.Смитарно-эпидемиологпческих правил и норм СалПиН 2.ЗD.4.З590-20 "СаrтлmрЕо-эпидемиолоIич€ские требовzulия к оргЕtrизадии
общественного питаниl васелелшI|'
Техяический регламеЕт ТаможеЕЕого союза ТР ТС 021/201l О безопасЕости пищевой продукцшi
Технический rвгламецт Тамохенного союза "О безопасtlости молом и молоtцIой продукцш" (ТР ТС 0ЗЗ/201З)
Техяйческий регламеЕт Тамоr{еяЕого союза "О безопасЕости мясаи мясЕой продукции" (ТР ТС 0З41201З)
Техпический реглапdевт Тамохепцого союза ТР ТС 0241201 l Техrшческий регламеЕт Ira маслоrоrров)aю прод,кчию (с измепеga4rлlrй gа 2З
апреля 2015 года)
Технический регламеят ТаможеЕЕого союза О безопасяостц }таковки ТР ТС 005/2011 (с изменеяшпли Еа 18 окrября 2016 года)

1l.СалПиН 2.3/2.4.З590-20 СаЕитарfiо-эпцдемиологические требоваЕия к оргаппзации общественЕого питЕtния цаселепцrI

12.СанПиН |.2.Зба5-2l (ГrгЕеяические цормативы t'l тебовавия к обеспечеЕию безопасвости и (или) безвредносм дIя человека фаrсгорв
среды обитatпиrl))
I ].СанПлН 2.1 .3684-2l Смитарно-эп идем иологические требовЕtиия к содержалл ю лерриr орий горолских и сел ьски х поселений. к водным

объектам, Еитьевой воде и питьевому водосцабжеItию, атмосферпому воздуху, почваI\d, жилым помещепиям, эксплуатации



i ;i, ,r'
' ' ' производствеtrнЕх, обlц€rтвёп{ьв помещеяий, оргФ{язацпý и провсдеЕцю сапшарgо-Еротивоýrirдемrчестих (прфилаrтических)

ме!опрr..я,frf,

, 14{П ?.l.ýxE-l&. <Сsý!тsрiф-цtвдýМ!{0tовщеФ{sе тр6бо8анЕ{ l( эrспдцЕац84 ýO!dgl]шЁ, злацrý, сооýавМ, эборуловаtш,т п

трfllýgýрт!, s т€ф*ý Успбцrд{ дё*'I€JМоётя хозdфllоццх tубъсвгоц осущесгs!яоlц{х Фаех.у ввароь еЕцоJg€Iйс рфот ц:цt ояазанше

,&г}т},
15. aDедеrиаипd закшl от 28.12.2013 N 426Ф3'о опецrsльuоt оценк€ усшоэd труда"
1б, ссн4тдрЕыs празила СП ?..\За&-И "Савптарво-эшпдапиояогллчеокпс т€6овбцц' к орItlпизаI+filм воfiшrанrя я обучецЕя, Отдо{а и
оздоров,,aеЕI!я дýr€fi ! rдолоде,irо{lt


